LIAMBI

RISTORANTE SUL MARE

MENU

APERITIVO

COCKTAIL

VINI E
BOLLICINE

}
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dalle 11:00 alle 13:30
dalle 18:00 alle 20:00

APERITIVO

Ostrica al pezzo

al naturale

Oyster
€3

Antipasti freddi di mare (C) (FA)
Plate of cold fish appetizers

€ 14

Fritturina Tapas (FA)
Fried Fish

€8

Prosciutto nostrano e
Pecorino locale )

Local ham and Pecorino cheese

€8

Formaggio fritto (L) (FA) 2 pz
Fried Cheese

€4

APERITIVO CENATO
DI PESCE

(chiedere al personale di sala)
Aperitivo tre portate (bevanda esclusa)

€ 18

FRUTTA MISTA

Fresh Fruits

€5
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LA PINSA

Olio e sale (s)
Olive oil and salt

€6

Pomodoro, fiordilatte e basilico (5) (L) (FA)

Tomato, mozzarella, basil

€9

Pomodoro, fiordilatte,
olive, acciughe e capperi (S) (L) (FA)

Tomato, mozzarella, olives, anchovies, capers

€10

Prosciutto crudo, pomodorini
e grana () (L) (FA)

Ham, cherry tomatoes, grana cheese

€12

Di Mare (S) (C) (FA)
(In base alla disponibilita)
By the sea

€15

VINI E



“"Gentile cliente, la informiamo che alcuni prodotti possono essere sur-
gelati all’origine o congelati in loco (mediante abbattimento rapido di
temperatura) rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi del
reg. CE 852/04. La invitiamo quindi a volersi rivolgere al personale di
sala per avere tutte le informazioni relative al prodotto che desiderate

]

ALLERGENI:
Crostacei (C) - Latticini (L) - Farine e derivati (FA)
Frutta secca (F) - Soia e derivati (S)

Il nostro menu’ puo’ subire delle variazioni a seconda della disponibi-
ita’ dei prodotti, siete per tanto pregati di comunicare in anticipo al
nostro personale eventuali intolleranze e allergie.

MENU PAUSA PRANZO

(Dal lunedi al venerd)

ANTIPASTO DELLO CHEF
PRIMO
ACQUA 0,50 |
CAFFE

€ 20

PER INIZIARE
STARTERS

Selezione di antipasti di mare freddi
e caldi (C) (L) (FA) minimo 2 porzioni
Variety of cold and hot sea appetizers

(for a minimum of two servings)

€ 25> persona

Selezione di antipasti di mare crudi
freddi e caldi (C) (L) (FA) minimo 2 porzioni
Variety of raw cold and hot sea appetizers

(C) (L) (FA) (for a minimum of two servings)

€ 34 a persona
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Ostrica al pezzo
al naturale

Oyster
€3

Tavolozza di crudo
Plate of raw fish (C)

€16

Tartarre di pescato

Tartarre of fresh fish

€ 14

Insalata di mare* e verdurine
Seafood salad with vegetables

€9

Antipasti freddi di mare (C) (FA)
Plate of cold fish appetizers

€ 14

Soute di cozze
Mussels in pan

€8

Prosciutto nostrano e

Pecorino locale ()
Local ham and Pecorino cheese

€8

Formaggio fritto (L) (FA) 2 pz
Fried Cheese

€4
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INSALATONE
SALADS

(Solo a pranzo) (Only for lunch)

Insalata di frutta e verdura estiva
con crumble di mandorle e feta greca (F) (L)
Vegetables and fruits salad with almonds
and feta cheese

€10

Cesar Salad (FA) (L)
(insalata, pollo, grana,
pane croccante profumato e salsa cesar)
Salad, chicken, grana padano cheese, breac

€12

Insalata con baccala, peperone arrosto
e cipolla caramellata
Salad with salt cod, pepper bell and onion

€12

COCKTAIL
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PRIMI
PASTA

Ravioli di mare
con bisque di crostacei (C) (FA)
Ravioli stuffed with seafood

and crustacean bisque

€15

Gnocchetti ai frutti di mare (FA) ()
Gnocchi with seafood

€ 14

Spaghetto alle vongole (Fa)
Spaghetto with clams

€12

Primo del giorno (Fa) (C)
(Chiedere al personale)
Speciality of the day

Rigatoni all’amatriciana () (FA)
Pasta with bacon, tomato and Pecorino cheese

€ 12

VINI E
cockTalL § ' 5 [ APERITIVO é
//




SECONDI
SECOND COURSES

Frittura di calamari* e paranza (C) (FA)
Fried squid and fish

€ 14

Frittura di calamari e gamberi (FA)
Fried squid and shrimps

€16

Trancio di pescato
con insalatina
(Chiedere al personale)

-ish steak with salad

€18

Grigliata mista di pesce (C)
Mixed grilled fish

€ 20

Pesce al forno
(secondo disponibilita)

Tagliata di manzo
Beef tagliata

€ 20
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LA PINSA

Olio e sale (s)
Olive oil and salt

€6

Pomodoro, fiordilatte e basilico (s) (L) (FA)

Tomato, mozzarella, basil

€9

Pomodoro, fiordilatte,
olive, acciughe e capperi (S) (L) (FA)

Tomato, mozzarella, olives, anchovies, capers

€10

Prosciutto crudo, pomodorini
e grana (S) (L) (FA)
Ham, cherry tomatoes, grana cheese

€12

Di Mare (S) (C) (FA)
(In base alla disponibilita)

By the sea

€15
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CONTORNI
SIDE DISH

Patatine fritte (FA)
Potato chips

€5

Insalata mista
Mix salad

€4

Verdure
Vegetables

€5

Patate al forno
Baked potatoes

€5

PER | DOLCI CHIEDERE AL PERSONALE
FOR DESSERT ASK THE STAFF

BEVANDE
Acqua Panna 0,75 LT Acqua 0,50 LT
€ 2,50 €1
Coca cola/ Coca cola 111
Fanta / € 6
Sprite
€3

Vino o prosecco
al calice

€5
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Birra Forst 1857 Birra Forst

33 CL Sixtus 33 CL
€3 € 3.5
Birra Forst

Campari / Aperol /
Crodino / Chinotto

€3

Felsenkeller
non filtrata 33 CL

€ 3.5

Cocktail analcolico  Succhi di frutta

S.Pellegrino € 2.50
€4
Caffe Caffe shakerato
€1.20 € 3.50
Cappuccino Caffe shakerato
€ 1.50 corretto
€4
Cappucciotto
Rum /Vodka s
€1.30
Gin / Wisky
Ginseng da€4a8
€1.50
Orzo

€ 1.30
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SPRITZ

Aperol Spritz
€6

Fusetti Spritz
€6

Pirlo
Vino bianco fermo,
bitter Fusetti, acqua gassata

€6

\/

Hugo Spritz
Prosecco, acqua gassata,
sciroppo di fiori di sambuco, menta

€6

ltalian Spritz

Rosolio di bergamotto, soda e Prosecco

€6

COPERTO
€2
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CLASSICI

GIN TONIC/LEMON

(gin greenalls, tonica)

€7

NEGRONI

(gin, bitter Fusetti, vermouth rosso)

€7

AMERICANO

(vermouth rosso, bitter Fusetti, fetta d'arancio)

€7

MOJITO

(rum bianco, soda, lime, zucchero di canna, menta)

€7

CAPIRINHA

(cachaca, lime, zucchero di canna)

€7

CAPIROSKA

(vodka, lime, zucchero di canna)

€7

MOSCOW MULE

(vodka, ginger beer, lime, cetriolo)

€7

DAQUIRI

(rum, succo di lime e zucchero liquido)

€7

VINI E
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SIGNATURE

GIN TELMO

(gin greenalls, pompelmo, lime e tonica)

€9

CIAMBI CLUB

(gin greenalls, lampone, limone
e orange bitter Stillabunt)

€9

PALOMA

(tequila, agave, lime e soda al pompelmo)

€9

JUNGLE

(vodka, lime, mango e maracuja, soda al cedro)

€9

CIAMBI PENNICILLIN

(whiskey Busker, miele, limone, soda allo zenzero)

€9
CIAMBI MAI TAI
(rum pablic, falernum, lime, ananas, fumetti al cacao)
€9

SIGNATURE ANALCOLICI

HONOLULU

(conviv no alcool, estratto di ananas,
cannella, passion fruit)

€7
VIBRANTE
(bitter no alcool, limone, soda al cedro)
€9
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CORNER GIN TONIC

BULLDOG

Gin complesso ma morbido
con note speziate e agrumate

€8

GIN 67/CENTO

London Dry Gin abruzzese, grano di solina,
grano di rosciola, farro alvese rosso e fiori di genepy sono
solo alcune delle botaniche utilizzate

€8

GIN J7

Gin dedicato alla Majella, su un letto di robusto
e persistente Ginepro, si adagiano finemente le altre
fragranze tra cui spicca il profumo resinoso
dei germogli di Pino Mugo

€8

MALFY ORIGINAL

Gin secco, quasi salato, con un sapore complesso di
ginepro, liquirizia e un leggero sentore di agrumi

€8

MALFY GIN ROSA

Gin con profumo di agrumi freschi, pompelmo e un finale
di ginepro ricco e persistente

€8

MALFY GIN ARANCIO

Gin con un gusto ricco e agrodolce di agrumi

€8

HENDRICK'S

Gin intenso e rinfrescante con 11 specie botaniche e
un‘infusine finale di petali di rosa e cetriolo

.

P
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CORNER GIN TONIC

GIN MARE

Si caratterizza principalmente per le sue note speziate, le

erbe aromatiche e alcune note agrumate. Si evidenziano,

inoltre, alcune note aromatiche di anice e balsamiche
come la cannella e la canfora

€10

NORDES ATLANTIC GALICIAN

Gin spagnolo, morbido fresco e leggero con sentori di
erbe aromatiche e sfumature marine

€10

ILLUSIONIST

Dry Gin dal colore azzurro/blu realizzato senza ingredienti
artificiali che cambia tonalita e diventa rosa/viola quando
viene aggiunta |'acqua tonica

€10

MONKEY

Gin con un aroma complesso, un gusto deciso ed
equilibrato. Sentore di spezie pepate e un sottile
e sapido fruttato amaro

€12

ROKU

Un gin giapponese dal profumo di fiori di ciliegio e te
verde che forniscono un aroma floreale e dolce ma
piccante sul finale

€10
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BOLLICINE

Bortolomiol rose
€ 25

Prosecco Ca Di Rajo
€25

Anna Spumante Brut metodo classico
Centorame

€30

Monterossa p.r. brut blanc de blancs
€35

Coupe Nature Monterossa
€40

Flamingo rose Monterossa
€45

Salvadek Extra Brut Monterossa
€ 60

Cabochon Brut Franciacorta Monterossa
€ 80

Zell brut nature Trentodoc
Cantina Sociale Trento

€36

Zell rose Trentodoc
Cantina Sociale Trent

€40

APERITIVO m COCKTAIL %
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Ca’ Del Bosco cuvee prestige
€ 50

Ca’ Del Bosco cuvee prestige
Magnum 1,5 LT

€95

Ca’ Del Bosco rose
€ 60

Ca’ Del Bosco rose
Magnum 1,5 LT

€ 115

Ca’ Del Bosco
Vintage Collection Dosege Zero

€ 65

Ca’ Del Bosco
Vintage Collection Saten

€ 65

Ca’ Del Bosco
Vintage Collection Extra Brut

€ 65

Ca’ Del Bosco
Anna Maria Clementi riserva 2013

€ 150

Ferrari perlé bianco riserva
€ 50

Giulio Ferrari Gran riserva del fondatore
€ 180

Giulio Ferrari rose
€ 250

APERITIVO MENU
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Champagne Moet & Chandon
€ 100

Champagne Un jour de grand cru Andre’ Clouet
€ 60

Champagne Aoc rose brut Thierry Fournier

€ 60 ;

VINI BIANCHI

Cococciola Ulisse
€ 20

Passerina Pasetti
€ 20

Passerina Grue Cerulli Spinozzi
€16

Trebbiano Castellum Vetus Centorame
€ 22

Trebbiano Peladi La Quercia
€ 15

Trebbiano San Michele Centorame
€16

Trebbiano Torre Migliori ‘21
Cerulli Spinozzi

€ 22

Trebbiano Emidio Pepe
€60

APERITIVO MENU
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Pecorino Ulisse
€ 20

Pecorino Rosarubra
€ 22

Pecorino La Quercia Santapupa
€16

Pecorino Tua Pina Centorame
€18

Rieslieng Trocken Dr Fischer
€ 23

Gewurztraminer Dr. Fisher
€ 22

Gewurztraminer Joseph Hofstatter
€ 30

Pinot bianco Hofstatter
€ 22

Muller Thurgau Hofstatter
€ 22

Souvignon Hofstatter
€ 25

Chardonnay Hofstatter
€25

Chardonnay Corte del lupo bianco
Ca’ del Bosco

€40
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VINI ROSATI

Cerasuolo San Michele Centorame
€16

Rosato [estarossa Pasetti
€ 20

Cerasuolo Grue Cerulli Spinozzi
€16

Cerasuolo Rosarubra
€ 22

Cerasuolo Peladi La Quercia
€ 15

Cerasuolo d'Abruzzo Ulisse
€ 22

Rose Ulisse Premium
€ 25

Rose Hofstatter Vigneti delle Dolomiti
€ 25

D




VINI ROSSI

Montepulciano Peladi La Quercia
€15

Montepulciano San Michele Centorame
€16

Montepulciano Castellum Vetus Centorame
€ 30

Montepulciano Ulisse
€ 22

Montepulciano Testarossa Pasetti
€ 30

Corte Del lupo Rosso Ca Del Bosco
€40

>*

COPERTO
€2
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